Walentynkowe ciasto kakaowe

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Nie tylko na Walentynki, ale i na inne okazje
mocno kakaowy torcik.

Czas przygotowania: 1 godzina
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 12 PLN

Potrzebne sktadniki:

- Mleko skondensowane kakaowe - 1 puszka(i)
- Maka pszenna - 1,5 szkl.

- Jajka - 2 szt.

- Cukier krysztat - 1 szkl.

- Smietana kwasna - 200 g

- Soda - 1 tyzeczka(i)

- Olejek waniliowy i migdatowy - po 3 krople

- Masto zwykte - 1 kostka(i)

Przydatne akcesoria:
Mikser, misa, forma do pieczenia

Etapy przyrzadzania:

1. P}

Jajka ubi¢ z cukrem, doda¢ wszystkie sktadniki ptynne w
tym pot puszki mleka kakowego. Kiedy wszystko tadnie sie
potaczy dodajemy make i sode. Doktadnie mieszamy i
wylewamy ciasto do formy wytozonej papierem do
pieczenia. Wstawiamy do piekarnika na okoto 40 min.
Pieczemy w 180 st.

Miekkie masto wucieramy mikserem az bedzie biate.
Wlewamy pozostatg czes¢ mleka i mieszamy do momentu,
az masa bedzie jednolita. Zwykle wystarcza kilka minut.
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Upieczone i ostudzone ciasto dzielimy na pét i przektadamy
powstatg masq. Ciasto dekorujemy wg uznania.

Jak podawac?
Petna dowolnos$¢ co do wygladu i okazji

Uwagi:
Ciasto po przekrojeniu dobrze jest nasaczy¢ np ponczem z kawy i alkoholu.
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