Herbaciane tiramisu z truskawkami

Przepis dodany przez uzytkownika _shakira_

niezbyt trudny wykwintny deser

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: srednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- jajka - 4 sztuki

- cukier - 20 dag

- serek mascarpone - 20 dag

- mocnha, ostudzona herbata - 1 szkl.

- dobry alkohol-rum, brandy, whisky - 2 tyzka(i)
- biszkopty - 1 op.

- cukier waniliowy - jedna mata torebka
- truskawki - ok. 30 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka sparzy¢ wrzatkiem i szybko ostudzi¢. Oddzieli¢ zéttka od biatek Zottka utrzeé z
cukrem i cukrem waniliowym na puszystg i gtadkg mase. Biatka ubi¢ na sztywno i
delikatnie wymieszac z zottkami i serkiem.

2. Do herbaty dodac¢ alkohol, zamiesza¢. Biszkopty macza¢ w herbaciei uktada¢ w
pucharkach na przemian z masg serowo-jajeczng (na wierzchu powinna by¢ masa).
Wstawic¢ na jedng godzine do lodéwki.

Truskawki umy¢ i po oczyszczeniu z szyputek starannie osaczy¢ na papierowym
reczniku. Udekorowac nimi tiramisu w pucharkach.

Jak podawac?
W pucharkach.

Uwagi:
Najlepsza bedzie truskawkowa herbata.
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