Satatka serowa

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Potrawa dobra na kazda okazje

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skladniki:

- 2 plastry zéttego ser (o roznych smakach) - po 15 dag
- jajka ugotowane na twardo - 2 szt.

- czerwone cebule - 2 szt.

- ogorki konserwowe - 2 szt.

- posiekana zielenina - 2 kopiaste tyzka(i)
- majonez - 1/2 szkl.

- ggls,ta,kwaéna Smietana - 1/2 szkl.

- So -

- pieprz -

- liscie sataty -

Etapy przyrzadzania:
Ser kroimy w &makaroniki&,ogorki w kostke,cebule w cienkie pidrka,jajka siekamy.

Sktadniki tgczymy z majonezem wymieszanym ze $mietang,dodajemy
zielenine,doprawiamy.

1
2
3. Catos$¢ delikatnie,ale doktadnie mieszamy.
4

Ptadkg salaterke wyktfadamy liScmi sataty,naktadamy satatke,wstawiamy na 15 minut
do lodowki.

5. Przed podaniem posypujemy paseczkami z pozostatych lisci sataty.

Jak podawacé?
Na ptaskiej udekorowanej salaterce wstawionej na 15 minut do lodéwki i posypujemy
pozostalymi liscmi sataty.
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