sos czosnkowy

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

SOS

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 7 zabkdéw czosnku -

- 1 zébttko -

- 3/4 szkanki oliwy z oliwek lub oleju -
- pot cytryny -

- sol -

Etapy przyrzadzania:
1. Czosnek obieramy, rozgniatamy lub drobniutko siekamy. Musimy utrze¢ go z solg na

mase. Whbijamy zéitko i ucieramy, dodajac po odrobinie oliwy Ilub oleju, a po
zageszczeniu - po kilka kropli soku z cytryny. ucieraé, zg sos bedzie gesty jak krem.

Jak podawac?
Doskonaty do pasztetéw, mies na zimno.
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