Biszkopt z kremem ananasowym

Przepis dodany przez uzytkownika avril

po prostu delicje!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 jajka -

- pot tyzeczki proszku do pieczenia -
- pot tyzeczki octu -

- 2 czubate tyzki maki krupczatki -
- 2 ptaskie tyzki cukru -

- krem: -

- puszka ananasow -

- galaretka ananasowa lub agrestowa -
- budyn waniliowy -

- kostka margaryny -

Etapy przyrzadzania:

1. Oddzieli¢ biatka od zoitek. Do zo6ttek dodac proszek i ocet. Biatka ubi¢ na sztywng piane
razem z cukrem. Wymieszac delikatnie z zéttkami, a nastepnie z maka.

Ciasto wyla¢ na posmarowang ttuszczem i posypang butkg blaszke. Upiec w temp. ok.
180 stopni przez ok. 25min.

Do soku ananasowego dola¢ wody do 1/2I. Odlac¢ 1/2 szklanki i rozrobi¢ w niej budyn.

2
4. Reszte soku zagotowac i wla¢ budyn. Po chwili zdja¢ z ognia i wsypac galaretke, dobrze
wymieszac.

5

Po paru minutach do budyniu wkroi¢ margaryne i zmiksowad. Jeszcze cieptym kremem
przetozy¢ biszkopt. Posypacé cukrem pudrem.
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