Pyszny makowiec z piankq na biszkopcie

Przepis dodany przez uzytkownika avril

aromatyczny makowiec

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki maki tortowej -

- 4 tyzki maki ziemniaczanej -

- szklanka cukru -

- kostka margaryny -

- 4 jajka -

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia -
- olejek migdatowy (jesli ktos lubi) -
- masa makowa: -

- 30 dag maku -

- pot szklanki cukru pudru -

- 2 jajka -

- tyzka dzemu sliwkowego -

- bakalie -

- wierzch: -

- 4 biatka -

- pot szklanki cukru -

Etapy przyrzadzania:

1.

Margaryne utrze¢ z cukrem na puszysty krem. Nie przerywajac ucierania, dodawac
powoli zéttka, a nastepnie stopniowo obie maki wymieszane z proszkiem do pieczenia i
przesiane przez sito.

Na koncu dodac¢ kilka kropli olejku migdatowego i biatka ubite na sztywng piane,
delikatnie wymieszad.

Przygotowa¢ mase: mak sparzy¢ wrzatkiem i dwukrotnie zemle¢ maszynka z sitkiem o
matych oczkach; zottka utrze¢ z cukrem pudrem; dodaé¢ mak, dzem Sliwkowy, biatka
ubite na sztywna piane, a na koncu bakalie; delikatnie wymieszac.

Przygotowaé warstwe wierzchnig: biatka ubi¢ na sztywng piane, pod koniec ubijania
dodajac cukier.

Duzg tortownice s$rednicy 28cm posmarowac¢ tluszczem i wyltozy¢ papierem do
pieczenia. Przetozy¢ do niej ciasto, nastepnie mase makowg, a na wierzch piane z
biatek.

Piec ok.50 min. w piekarniku nagrzanym do 200 stopni.
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