Brzoskwinie pod kokosowq kotderka

Przepis dodany przez uzytkownika avril

kokosowa nuta

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dag maki pszennej -

- 20 dag masta -

- 3 tyzki kakao -

- pot szklanki maki ziemniaczanej -
- 2 zébttka -

- 2 tyzki Smietany -

- do ozdoby: -

- 25 dag wiorkéw kokosowych -
- 350 ml $mietanki -

- 3 tyzki cukru -

- puszka brzoskwin -

- pot tabliczki czekolady -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.
3.

4.

Na ciasto masto posieka¢ z maka pszenna, ziemniaczang i kakao. Dodac zéttka,
$mietane, wyrobic¢ ciasto, owing¢ folig, wtozy¢ na godzine do lodowki.

Schtodzone ciasto rozwatkowac na jeden duzy, prostokatny placek, wytozy¢ forme, piec
30-40 minut w 200&#186;C, przestudzic.

Kokosowe widrki gotowacé ze $mietankg i cukrem na wolnym ogniu 5 minut, caty czas
mieszajac, az zgestniejq. Mase rozsmarowac na ciescie, brzoskwinie osaczyc z zalewy,
potowki utozy¢ na masie.

Czekolade rozpuscic, lekko przestudzi¢, polac¢ brzoskwinie, ciasto wstawi¢ do lodéwki.
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