Rogaliki z marmoladq

Przepis dodany przez uzytkownika avril

'1 Latwe w przygotowaniu i pyszne.

IlosS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- 50 dag maki -

- 5 dag drozdzy -

- 5 tyzek mleka -

- 25 dag margaryny -
- 2 jajka -

- marmolada -

cukier puder do posypania -
proszek do pieczenia -
cukier waniliowy -

szczypta soli -

Etapy przyrzadzania:

W zimnym mleku rozpusci¢ drozdze. Proszek do pieczenia zmiesza¢ z makg, margaryng
i z rozpuszczonymi drozdzami. Dodac cukier waniliowy i sol.

Wyrobi¢ ciasto. Gdy bedzie gotowe zawing¢ w Sciereczke i wstawi¢ do lodéwki na ok. 2
godziny. Nastepnie podzieli¢ je na dwie czesci.

Rozwatkowa¢ ciasto na grubos¢ 3 m w ksztaitcie kota, podzieli¢ na 12 czesci w ksztaltcie
tréjkatow i formowac rogaliki naktadajac do nich marmolade.

Uktadac na pergaminie i piec w temp. 200 stopni przez 20 minut.

Gdy rogaliki wystygng posypac¢ cukrem pudrem.
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