Canelloni z tunczykiem

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skladniki:

- tunczyk King Oscar rozdrobniony, w oleju - 2 puszka(i)
- makaron canelloni - 1 op.

- cebulki - 2 szt.

- czoshek - 1-2

- papryka (czerwona, z6tta) - 2 szt.
- kukurydza - 1 puszka(i)

z6tty ser - 30 dag

ziota (oregano, bazylia) -

sol -

pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Pokrojong w kostke cebule podsmazy¢ na patelni wraz ze zmiazdzonym czosnkiem.
Doda¢ tunczyka King Oscar, papryke pokrojong w kostke, kukurydze, pieprz, sol i
smazy¢ okoto 10 minut. Gotowy farsz pozostawi¢ do ostygniecia.

2. Makaron gotowa¢ w osolonej wodzie z dodatkiem oleju przez 5 minut.

3. Canelloni napetni¢ farszem i uktada¢ w zaroodpornym naczyniu. Catos$¢ posypac
tarym serem z dodatkiem zidt. Zapiekac¢ pod przykryciem w nagrzanym do 180 stopni C
piekarniku przez okoto 30 minut.
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