Pizza wegetarianska

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 40 dag

- drozdze - 2 dag

- oliwa - 4 tyzka(i)
- pomidory - 5 szt.
- cebula - 2 szt.

- cukinia - 2 szt.

- ser 264ty - 10 dag
- czosnek - 2 zgbki
- majeranek -

- tymianek -

- sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:

e g
- -
1- -

Pyszna, aromatyczna pizza na puszystym ciescie.

Make wymieszal ze szczypta soli, dodaC drozdze
rozpuszczone w niewielkiej ilosci wody, 2 tyzki oliwy oraz ok
250 ml wody i wyrobi¢ elastyczne ciasto, odstawi¢ po
przykryciem do wyrosniecia

Cebule obrac i pokroi¢ w plasterki

Czosnek obra¢, pokroi¢ w plasterki
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Na rozgrzanej oliwie podsmazy¢ czosnek i cebule

Cukinie umy¢, pokroi¢ w plasterki

o

Pokrojong cukinie obgotowac 3 min w lekko osolonym wrzatku, dokladnie odsaczy¢

N

Ciasto rozwatkowa¢, potozy¢ na nattuszczonej blasze

Ser 20ity zetrzec na tarce

Pomidory umy¢, pokroi¢ w plasterki

1 0. Na ciescie utozy¢ cukinig, cebule, opruszyC solg, pieprzem oraz ziotami, zottym serem,
na serze utozyc plasterki pomidoréw, skropié¢ oliwg, opruszy¢ solg, pieprzem i ziotami,
piec 20 min w temp 200 C
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