Placuszki z cukinii z serem

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Podawac z satatka z pomidorow

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 80 dag matodej cukinii -

- 20 dag startego ostrego sera -

- 1 tyzka soli -

- 4 jajka -

- 4 zabki czosnku -

- 1 peczek pietruszki -

- 6 do 8 tyzek maki -

- 1 tyzeczka proszku do piezcenia -
- olej do smazenia -

Etapy przyrzadzania:

1. Cukinie myjemy, zcieramy na grubej tarce. Mieszamy z sola i jajkami. Zabki czosnku
obieramy i drobno siekamy. Natke pietruszki rowniez siekamy. Make mieszamy z
proszkiem do pieczeni, czosnkiem, natka pietruszki i tartym serem. Dodajemy do
cukinii. Na patelni rozgrzewamy olej. Mase nabieramy tyzka i formujemy na patelni
mate placuszki. Smazymy z obydwu stron na jasno zioty kolor.

Smacznego!
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