Babeczki z krewetkami

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skladniki:

- mrozone krewetki - 25 dag
- kruche babeczki - 20 szt.

- twarozek - 2 op.

czosnek - 5

sol -

pieprz -

cytryna - 1 szt.
szczypiorek -

natka pietruszki -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Krewetki przela¢ na sicie zimng wodga, odcisng¢, wrzuci¢ na wrzatek, doprowadzi¢ do
wrzenia, zestawi¢, znowu odcisnac.
2. Czosnek obra¢, przecisngc przez praske, wymieszacé z twarozkiem.
3. Babeczki napetni¢ przygotowanym twarozkiem, posypac posiekanym szczypiorkiem,
na pascie serowej potozyc krewetke, skropi¢ sokiem z cytryny, udekorowaé natka.
4. Podawac na przystawke z ostrymi sosami.
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