Pierogi ruskie

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

pierogi

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
maka - 2 szkl.

z6ttko -

- ciepta woda - 1/2 szkl.
- sOl pieprz -

- ziemniaki - 60 dag

- ser biaty - 30 dag

- cebula -

- olej -

Etapy przyrzadzania:

1.

Ziemniaki obrac i ugorowac

Cebule obraé, pokroi¢ w kostke

4. Ser i ziemniaki, zelme¢, dodad cebule, doprawic solg i pieprzem
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7.

Do maki dodac zéttko, szczypte soli, 1/2 szklanki wody i
wyrobic ciasto

Ciasto rozwatkowaé, szklaneczkami wykrawacé krazki, na

srodek kazdego potozyc farsz i doktadnie zlepi¢ brzegi

Wrzucac¢ partiami na osolony wrzatek, gotowac¢ 5 min od wyptyniecia
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