Sos czekoladowy

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

200 ml mleka,

4 dag kakao,

2 z6ttka,

5 dag cukru pudru,

1 dag maki ziemniaczanej,
4 dag masta,

wanilia do smaku,

Czas przygotowania: 12 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Kalorycznosé: 458 kCal

Potrzebne skiadniki:
- mleko - 11
- czekolada - 5 op.

Etapy przyrzadzania:

1. Mleko gotujemy. Kakao, make ziemniaczang i startg wanilie mieszamy z matq iloscig
zimnej wody, wlewamy powoli do gorgcego mleka szybko mieszajgqc trzepaczka,
gotujemy. Zottka ucieramy z cukrem, wlewamy powoli goragcy sos szybko mieszajac
trzepaczka. Naczynie z sosem wstawiamy do wiekszego naczynia z zimng woda,
mieszamy trzepaczka do wystudzenia dodajac po kawatku masta.

Smacznego!
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