Pikantna satatka

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

bardzo dobra

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

cebule - 2 szt.

czerwone papryki - 2 szt.

olej - 2 tyzka(i)

ocet - 4 tyzka(i)

ser tylzycki - 25 dag

musztarda z catymi ziarenkami gorczycy - 1-2 tyzka(i)
s6l - szczypta(y)

- pieprz - szczypta(y)

- cukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule obrac¢. Potem pokroi¢ na pét talarki. Papryki umyé¢, doktadnie oczysci¢ z gniazd
nasiennych. Zotty ser pokroi¢ w rowne stupki. Liscie sataty doktadnie optukac pod
biezacq wodg i osuszyc. Kilka catych lisci odtozy¢, reszte porwacé palcami na mate
kawatki. Przyrzadzi¢ sos do safatki. W miseczce wymiesza¢é musztarde z octem.
Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i odrobing cukru. Na koniec doda¢ olej, ubi¢ (olej
musi zwigzac sie z resztg sktadnikow sosu). Przygotowane skfadniki satatki potaczyc
(oprdcz catych lisci sataty). Delikatnie przemieszac z czescig sosu.
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