Sernikbrzoskwinowy z lodami

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Pyszny sernik na upalne lato

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- blat biszkoptowy -

- sok z cytryny -

- wodka - 1 kieliszek

- ser biaty (trykrotnie zmielony) - 1 kg
- jogurt - 1 szkl.

- zelatyna - 5-6 tyzeczka(i)

- cukier puder - 1 szkl.

- brzoskwinie - 1 puszka(i)

- mate opakowanie lodow - ok 200 ml

Etapy przyrzadzania:

1. Biszkopt ($wiezo upieczony lub gotowy z marketu) wktadamy do tortownicy i
nasgczamy miksturg z 1/3 szklanki przegotowanej wody, soku cytrynowego i wodki.

2. Ser biaty (trzykrotnie zmielony Ilub gotowy) ucieramy z cukrem i jogurtem.
Rozpuszczamy zelatyne w 4 i zostawiamy do ostudzenia. Nastepnie taczymy z masa
serowg. Potowe brzoskwin osgczamy i kroimy na kawatki, dodajemy do masy.

3_ Po doktadnym, delikatnym wymieszaniu mase wyktadamy na biszkopt. Wierzch sernika
ozdabiamy czastkami pozostatych brzoskwin. Ciasto wktadamy do lodéwki na 3-4
godziny.

Tuz przed podaniem, sernik kroimy na pozadane porcje, kazda z nich dekorujemy
kulkami lodow.
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