Truskawkowa tarta

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- maka - 2 szkl.

- cukier - 1 szkl.

- margaryna - 1 kostka(i)
- jajo - 1 szt.

- sol - szczypta(y)

- truskawki - 1/2 kg

- cukier puder -

- thuszcz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Make, sol i cukier mieszamy razem. Dorzucamy pokrojone w kawatki masto i cate jajo.
Wszystko wyrabiamy, az powstanie miekkie, lekko klejace ciasto.Ciasto wktadamy do
zamrazalnika na okoto 30 minut. Truskawki kroimy na grubsze czastki. Ciasto
rozdzielamy na 2 nierdwne kawatki: duzy i maty. Wiekszy rozwatkowujemy na
posypanym maka blacie.Wkfadamy do sredniej wielkosci tortownicy wysmarowanej
tluszczem i wylepiamy tez boki. Nastepnie wyktadamy owoce. Pozostaly kawateczek
ciasta rozwatkowujemy i kroimy na paski. Przykrywamy nimi owoce. Pieczemy w
nagrzanym do 200C piekarniku okoto 40- 50 minut. Ciasto musimy dobrze wystudzié¢
zanim zostanie posypane cukrem pudrem.

Smacznego!
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