Klopsiki grzybowe

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Klopsiki grzybowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 40 dag grzybow, 1 tyzka margaryny, cebula -

- 3 tyzki tartej butki (lub 2 mate namoczone buteczki), -

- 3 jajka, sol, pieprz,. siekana natka pietruszki, 3 tyzki oleju. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Margaryne rozgrzewamy na patelni. Cebule obieramy, ptuczemy, siekamy, smazymy na
ztoty kolor. Grzyby obieramy, myjemy, siekamy drobno, dodajemy do cebuli, dusimy 15
minut, az sok wyparuje. taczymy z namoczonymi i odcisnietymi z wody buteczkami (lub
tartg butkq), wbijamy jaja, dobrze mieszamy drewniang tyzka, doprawiamy solg,
pieprzem, natka pietruszki.

Formujemy klopsiki, smazymy na goracym oleju.

Smacznego!
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