Poledwiczki z grzybami

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobre

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe
Potrzebne sktadniki:

- poledwiczki - 1 kg
suszone grzyby - 5 dag
cebula - 1 szt.

masto - 1 tyzka(i)
Smietanka - 1/2 szkl.
olej - 4 tyzka(i)

pieprz - 10 dag

sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby zala¢ zimna woda na 4 godziny, poledwiczki pokroi¢ na plastry, obsmazy¢ na
oleju, przetozy¢ do rondla, doda¢ pokrojone:cebule i grzyby, dusic do miekkosci, dodac
Smietane - doprawic¢.Podawacd z ryzem.
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