Chatwa

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

mniam

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- cukier - 11 1/2 szkl.

- woda - 2 szkl.

- masto - 1/2 kostka(i)
- kasza manna - 1 szkl.
- posiekane migdaty -

- cynamon -

Etapy przyrzadzania:

1.

Cukier z wodg gotujemy przez 20 minut az powstanie syrop o konsystencji Smietanki.
Kasze manna smazymy na rozgrzanym masle stale mieszajac, az nabierze jasnego,
z6ttego koloru. Wlewamy syrop i mieszamy, az manna potaczy sie z cukrem.
Przetapiamy mase do zaroodpornego naczynia i wstawiamy do stabo nagrzanego
piekarnika 120C na 15 minut w tym czasie kasza wchionie syrop. Napetniamy miske lub
kilka miseczek, ugniatamy w nich mase i po wyjeciu przybieramy orzechami i
cynamonem.

Smacznego!
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