Kostki kokosowe

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

Kostki kokosowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1/2 szkl.

- cukier puder - 1/2 szkl.

- jajka - 8 szt.

- proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka(i)
- margaryna Kasia - 1 kostka(i)

cukier - 1/2 szkl.

cukier waniliowy - 1 szt.
kakao - 3 tyzka(i)

woda - 5 tyzka(i)

wiorki kokosowe - 30-40 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Ciasto biszkoptowe: Zottka utrze¢ z cukrem pudrem. Dodaé ubitg piane z biatek. Powoli
dosypywa¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia. Delikatnie wszystko
wymieszac.

Wyla¢ na blache wytozong papierem do pieczenia. Piec 30 minut w temperaturze 180
stopni C. Po wystygnieciu pokroi¢ w kostke.

Polewa: Rozpusci¢ margaryne z wodg na matym ogniu. Dodac cukier, cukier waniliowy
oraz kakao. Gotowac¢ 3 minuty na bardzo matym ogniu. Doktadnie wymieszac.

Kostki pojedynczo dodawac¢ widelcem i obtacza¢ w widrkach kokosowych.
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