Tort truskawkowy

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

tort

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- jajka - 6 szt.
- cukier - 20 dag
- maka - 15 dag

- maka ziemniaczana - 5 dag

- sok z pomaranczy - 3 tyzka(i)
- truskawki - 50 dag

- kremoéwka - 400 ml

- cukier puder - 5 tyzka(i)

- cukier waniliowy -

- sok z cytryny - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Zo6ttka utrzeé z cukrem i sokiem pomaranczowym

Biatka ub¢ na sztywng piane

Biatka dodac¢ do zottek, delikatnie wymieszac

4. Nastepnie dodac¢ obie maki i ponowinie wymiesza¢, ciasto przetozy¢ do nattuszczonej
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formy tortowej, piec ok 30 min w temp 180 C, wyjac z formy, ostudzic i przekroi¢ na
pot

Truskawki umy¢, oczysci¢ z szyputek, kilka zostawi¢, reszte
pokroic i skropic¢ sokiem z cytryny

Smietane ubi¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym

7. Truskawki doda¢ do S$mietany, zmiksowac. Krazek biszkoptu wiozy¢ do tortownicy,
natozy¢ warstwe kremu truskawkowego, utozyc drugi krazek biszkoptu, boki i wierzch

wysmarowac¢ kremem truskawkowym, udekorowac pozostatymi truskawkami. Tort
mrozi¢ 6 godzi
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