BISZKOPT MAKOWY

Przepis dodany przez uzytkownika isiulka

20 dag maku,

5 dag tartej buiki,

20 dag cukru,

6 jaj,

1 olejek migdatowy.

Mak sparzy¢ i dwukrotnie zmieli¢c. Nastepnie nadal uciera¢ dodajac
stopniowo cukier, przesiang tarta butke i po jednym zoé6ttku. Na koniec
doda¢ sztywno ubita piane z biatek. Catos¢ lekko wymieszaé. Wlozy¢ do
formy wysmarowanej tluszczem i wysypanej tarta butka. Piec ok. 30
minut. Po ostudzeniu mozna przetozy¢ dowolna masgq i polukrowac.

Ilos¢ porgcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jajka - 6 szt.

Etapy przyrzadzania:

1.
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