Zurek z biala kielbasa

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
-zur-1/2 1

- wtoszczyzna - peczek
- biata kietbasa - 30 dag
- jajka - 3 szt.

- czosnek - 2-3 zabki

- sOl pieprz -

- majeranek suszony -

- chrzan - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Witoszczyzne obra¢, umy¢, pokroi¢, zala¢ 1,5 litra wody, gotowac¢ pod przykryciem 20
min, dodac kietbase i gotowac nastepne 20 min, wyjac kietbase i przecedzi¢ wywar

2.

Czosnek obrac, zetrze¢ na tarce, dodac¢ do zupy

Wla¢ do zupy zur, dodal majeranek, ciagle mieszajac, doprowadzi¢ do wrzenia,
przyprawi¢ do smaku solg pieprzem i chrzanem

4. Jajka ugotowaé na twaro, kietbase pokroic na kawatki, wiozy¢ do zupy i mocno
podgrzac, zurek rozlac¢ do talerzy, dekorowac ¢wiartkami jajek
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