Kluski francuskie watrobiane

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Dodatek do zup.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 10 dag watrébki -

- 2 dag masta -

- 2 z6ttka -

- 2 biatek -

- 1 czubata tyzka maki -

- sol i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Siekam watrobke. odaje do utartego z zéttkami masta, ucieramy, dodajemy $0l i pieprz.
Biatko lekko solimy i ubijamy na piane. Mieszamy lekko watrobke, piane i make. W

garnku zagotowujemy wode. Lyzka zanurzong we wrzatku nabieramy niewielkie porcje
ciasta i wktadamy do wody.
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