Baktazan z pomidorami i kozim serem

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

wegetarianskie danie

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 4 PLN

Potrzebne sktadniki:

- baktazan - 1 szt.

- pomidory - 2 szt.

- kozi ser plesniowy - 15 dag
- oliwa - 2 tyzka(i)

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Baktazan i pomidory pokrdéj w plastry.Ser podziel na kawatki.Przygotuj kwadraty folii
aluminiowej.Baktazana posmaruj z obu stro oliwg i utoz na grillu.Po kilku minutach
obré¢ na drugq strone,ale tym razem potdz pod spdod folie aluminiowg.Na wierzchu
kazdego plastra potdz kawatek pomidora i sera.Grilluj 10 minut,az ser zacznie sie topic.

Jak podawac?
posypany pieprzem
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