Melonowy Deser

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Cos$ na odmiane.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- nieduzy z6tty melon - 1 szt.

- twarozek homogenizowany - 1 op.

- Smietana kremowka - 1 op.

- cukier puder - 1/2 szkl.

- jajka - 2 szt.

- galaretka cytrynowa - 2 op.

- kandyzowane owoce do przybrania -

Etapy przyrzadzania:

1.

Kazda z galaretek rozpuszczamy w 400 ml wody, w dwdch oddzielnych naczyniach.
Studzimy na poczekaniu.

Melon rozcinamy i wybieramy tyzeczkg migzsz, w miare mozliwosci w ksztalcie
zblizonym do pétkuli. Jesli mamy gatkownice do lodéw, beda to na pewno zgrabniejsze
kuleczki. Uktadamy je w miseczce i zalewamy sokiem, ktéry wyptynat w trakcie
wybierania z owocu. Reszte melona, skrawamy nozem i miksujemy, lub drobno
siekamy. Przygotowane owoce odktadamy w chtodne miejsce.

Serek miksujemy ze S$mietang. Kolejno dodajemy zottka utarte z cukrem pudrem.
Mieszamy z wystudzong galaretkq i drobno skrojonym melonem. Wylewamy do
przygotowanego naczynia. Odktadamy do lodéwki, aby krem stezat (ok. 30 min.). Gdy
konsystencja kremu jest stata, uktadamy na wierzchu pétkulki melona, kandyzowane
owoce i zalewamy drugq galaretkg. Catosc wktadamy do lodéwki na nastepne 30 min.

Smacznego!
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