Swiderki z sosem kukurydziano-serowym

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Swiderki z sosem kukurydziano-serowym

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- makaron $widerki - 300 g
masto - 2 tyzka(i)
kukurydza - 1 puszka(i)
mleko - 1,5 szkl.

starty zotty ser - 1 szkl.
sOl - szczypta(y)

- pieprz - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Kukurydze odcedzamy z zalewy i przez chwile miksujemy.

Z maki i masta przyrzadzamy zasmazke, dodajemy stopniowo mleko, ciagle mieszajac.
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3_ Sos odgrzewamy na wolnym ogniu, a nastepnie po trochu dosypujemy ser i dodajemy
kukurydze. Doprawiamy sola i pieprzem do smaku.
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Makaron gotujemy al dente. Sos wyktadamy na gorgcy ugotowany makaron.
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