Stodkie pisaneczki

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Cos$ pysznego na Wielkanoc x)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masa nugatowa - 10 dag

- masto - 7 tyzka(i)

- cukier - 2-3 tyzka(i)

- cukier waniliowy - 1 op.

- jajka - 2 szt.

- maka - 13 dag

- proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka(i)
- mielone orzechy laskowe - 3 dag
- mleko - 3 tyzka(i)

- biatko - 1 szt.

cukier puder - 25 dag

sok z cytryny - 1-2 tyzka(i)

- sol -

- barwinki spozywcze -

- peretki cukrowe do dekoracji -

Etapy przyrzadzania:

1. Miekkie masto utrze¢ na puszysty krem z cukrem, cukrem waniliowym i szczypta soli.
Kolejno, nie przerywajac ucierania, wbija¢ jajka, gdy masa bedzie gtadka i puszysta,
doda¢ make, proszek do pieczenia, orzechy i mleko. Wszystkie sktadniki wyrobi¢ na
gtadkie ciasto. Na koncu doda¢ mase nugatowg wymiesza¢. Forme na muffinki (z 9
wgtebieniami) posmarowaé¢ mastem. Do kazdego wgtebienia wtozy¢ po tyzce ciasta,
wstawi¢ do wczesniej nagrzanego piekarnikia, piec 15min w temp. 175&#039;C.

potem ostroznie je wyja¢, odtozy¢é do

Ciastka pozostawi¢ w formie ok. 5min,

wysrtgniecia. Przygotowac polewe: biatko ubi¢ na sztywng piane, wymieszac¢ z cukrem
pudrem i sokiem z cytryny. Polewe podzieli¢ na 5 porcji. Jedng czes$¢ pozostawi¢ biatg a
reszte zabarwi¢ na rozne kolory. Kilka &#039;jajek&#039; posmarowac biatym lukrem.
Wszystkie udekorowaé¢ wzorkami z kolorowego lukru i peretkami curowymi. Odtozy¢ do

zastygniecia polewy.
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