Biszkopt z kaszy mannej

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Ciekawy pomysl na biszkopt.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 10 dag kaszy mannej -

3 jajka -

10 dag cukru -

1/4 litra mleka -

1 opakowanie cukru waniliowego -
masto i tarta butka do formy -

Etapy przyrzadzania:

1. Foremke do babek smaruje maslem i obsypuje tartg butkg. Rozgrzewam piekarnik. Z
2/3 cukru ucieram zottka, dodaje cukier waniliowy. Biatka ubijam na piane, dodaje
reszte cukru, jeszcze chwile ubijam. Miszam zéttka, kasze i piane z biatek, wkladam do
foremki. Wstawiam do piekarnika i pieke ok 1/2 godziny. Upieczong babke zalewam
mlekiem i ponownie wstawiam do piekarnikana ok 2-3 minuty. Wyjmuje z foremki na
talerz. Ja osobiscie podaje z konfitura i sosem wanilowym. Pycha
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