Karczek po krolewsku

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Karczek po krélewsku

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- karczek w plastrach - 4 szt.
pieczarki - 20 dag

cebula - 1 szt.

z6ity ser - 25 dag

majonez - 1 tyzka(i)
pikantny keczup - 1 tyzka(i)
- bazylia - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Karczek mocno zbijamy tluczkiemm do miesa, pieczarki obieramy i kroimy w kostke,
cebule kroimy w cieniutkie plastry, ser zétty zcieramy na grubej tarce.

2_ Ptaskg duza brytfanke wyktadamy folig aluminiowa. Ukladamy na niej umoczony z 2
stron w ketchupie, zbity karczek. Plaster obok plastra. Na kazdy z nich uktadamy
pokrojone pieczarki, rozdrobnione plastry cebuli (po 2 na kazdy plaster karczku)
posypujemy startym zéttym serem. Na wierzch kazdego plastra ktadziemy kopiastg
tyzke majonezu (babuni) i posypujemy szczyptg bazylii.

3. Piec okoto 60 minut w temperaturze 170 stopni.
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