Kluski z makiem

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne kluseczki.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dag makaronu krajanki -
25 dag maku -

1/2 szklanki miodu -

1 laska wanilii -

1 1/2 szklanki bakalii -

1 tyzka masta -

Etapy przyrzadzania:

1. Mak moczymy lub zalewamy wrzatkiem i gotujemy na bardzo malutkim ogniu, pod
przykryciem, az bedzie sie dawal rozcierac w palcach. Odcedzamy. Mielimy w maszynce
do miesa z sitkiem do maku. Miszamy z miodem i bakaliami. Kluski gotujemy w lekko
osolonej wodzie. Osaczamy. Gorace mieszamy z maslem, a nstepnie dodajemy mak.

2. Mak moczymy lub zalewamy wrzatkiem i gotujemy na bardzo malutkim ogniu, pod
przykryciem, az bedzie sie dawal rozcierac w palcach. Odcedzamy. Mielimy w maszynce
do miesa z sitkiem do maku. Miszamy z miodem i bakaliami. Kluski gotujemy w lekko
osolonej wodzie. Osaczamy. Gorace mieszamy z maslem, a nastepnie dodajemy mak.
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