Grzyby w sosie wiasnym

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

bardzo smaczne

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 9 PLN

Potrzebne sktadniki:

- grzyby - 50 dag

- orzechy witoskie - 20 dag

- cebule - 3 szt.

- bulion drobiowy - 1/2 szkl.
- 2 zabki czosnku -

- olej -

- koper,pietruszka -

- s6l,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby kroimy w plastry. Orzechy siekamy. Cebule i czosnek tez siekamy. W rondlu
rozgrzewamy olej, dodajemy cebule i czosnek, szklimy, dodajemy grzyby i dusimy 10
minut mieszajgc. Podlewamy bulionem i dusimy jeszcze 30 minut. Potem do grzybdéw
dodajemy posiekang zielenine, przyprawy, orzechy i dusimy jeszcze 10 minut.

Smacznego!

Jak podawac?
na goraco
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