Toffi domowe

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

pyszny deser

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 6 PLN

Potrzebne sktadniki:

- cukier puder - 1i 1/2 szkl.

- masto - 1 szkl.

- syrop klonowy - 3 tyzka(i)

- woda - 3 tyzka(i)

wiorki czekoladowe - 25 dag
posiekane migdaty - 1/3 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. W rondlu rozpuszczamy masto, dodajemy cukier, syrop, wode i podgrzewamy caty czas
mieszajac.Gdy sktadniki sie rozpuszcza i mieszanka zacznie wrzec przelewamy jg do
wysmarowanej mastem formy.W rondlu podgrzewanym w tazni wodnej rozpuszczamy
czekolade i rozlewamy na mase toffi. Catos¢ posypujemy migdatami i gdy stezeje
kroimy na mate porcje.

Smacznego!

Jak podawac?
gdy stezeje
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