Ciasto z orzechami

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

7)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 10 dag masta -

- 2 szklanki maki -

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia -
- 2 tyzki cukru -

- 1 jajko -

- 3 zottka -

20 dag masta -
2 tyzki mleka -
1 szklanka cukru -
3 tyzki miodu -

- 30 dag orzechéw wioskich -

Etapy przyrzadzania:

1.

Skfadniki na ciasto potaczy¢, a nastepnie wyrobi¢ ciasto i schtodzi¢ w lodéwce.

Masto, mleko, cukier i miéd zagotowac. Nastepnie dodac posiekane orzechy wioskie i
wszystko razem zmieszac. Mase wystudzic.

Ciasto roztozy¢ na wysmarowanej ttuszczem prostokatnej formie o wymiarach 25 na 36
cm i ponakiuwac¢ widelcem, aby nie popekato podczas pieczenia. Na ciasto wytozyc¢
mase orzechowa.

Forme z ciastem przykry¢ folig aluminiowg, aby orzechy sie nie przypality. Ciasto wtozy¢
do nagrzanego piekarnika i piec okoto 30 minut w temperaturze 170 °C. Ciasto ma
najlepsze walory smakowe po dwoch, trzech dniach.

Smacznego.
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