Garnek grzybowy z fasolg

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Garnek grzybowy z fasolg

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 40 dag grzybow, cebula, 10 dag stoniny lub boczku wedzonego -

- 20 dag ugotowanej, wczesniej fasoli &#8222;]asiek&#8221; lub innej -

- tyzka przecieru pomidorowego, sél, pieprz, papryka -

- kwasek cytrynowy, cukier, tyzka maki, tyzka margaryny, siekana natka pietruszki. -

Etapy przyrzadzania:
1. Grzyby oczysci¢, wymy¢, pokrajac. Cebule posiekaé, przesmazy¢ razem z grzybami na

wytopionej stoninie. Podla¢ rosotem, dodac ugotowang fasole, przecier pomidorowy i
przyprawy, dusi¢ 10 minut.

Z maki i margaryny zrobi¢ zasmazke, zagescic¢ zupe, zagotowac.
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