Garnek grzybowy po mysliwsku

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Garnek grzybowy po mysliwsku

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 0 dag grzybdéw, 10 dag wedzonego boczku lub stoniny -
- 40 dag ziemniakow ugotowanych w tupinach -

- 1/4 gtowki kapusty, 2 tyzki maki, tyzka margaryny -

- 3/4 | rosotu, sdl, pieprz, kminek. -

Etapy przyrzadzania:

1. Wedzony boczek wytopi¢, doda¢ make, zrobi¢ jasng zasmazke, podla¢ rosotem,
zagotowac stale mieszajac, aby uzyskaé gtadki sos. Doprawi¢ solg, pieprzem i
kminkiem. Zaroodporne naczynie lub rondel wysmarowa¢ ttuszczem. Obrane ze skoérki
ziemniaki oraz grzyby pokraja¢ w cienkie plastry, kapuste cienko poszatkowac.

Uktada¢ kolejno warstwami, zala¢ sosem i dusi¢ 30 minut
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