Sernik z owocami

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Z malinamiii...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- maka - 30 dag

cukier - 15 dag

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
sOl - szczypta(y)

masto - 1/2 kostka(i)

- jajka - 6 szt.

- z0ttko - 1 szt.

- twrég petnottusty - 50 dag

- cukier waniliowy - 1 op.

- likier anyzkowy (lub inny) - 3 tyzka(i)

- mrozone maliny - 25 dag

- mleko lub $mietana kremédwka - 1 tyzka(i)
- cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1.

Make wymieszac z proszkiem do pieczenia, przesia¢ do miski. Dodac 5 tyzek cukru, sol,
pokrojone na kawateczki masto oraz 2 jaja. Wszystkie sktadniki wyrabia¢ kilka minut
mikserem na gtadnie jednolite ciasto, na koniec zagnies¢ rekami. Nastepnie przykryc i
witozy¢ na ok. 30min do lodéwki. Twardg utrze¢ z pozostatym cukrem, cukrem
waniliowym i likierem. Kolejno nie przerywajac ucierania, wbija¢c do masy pozostate
jaja. Do twrogu dodac potowe rozmrozonych malin, ostroznie przemieszac¢. Okragiy
forme wylepi¢ 2/3 przygotowanego ciasta. Mase serowg rozprowadzi¢ na ciescie,
wierzch gtadko wyréwnac, obtozy¢ pozostatymi malinami. Reszte ciasta rozwatkowac na
cienki placek i pokroi¢ radetkiem na paski szerokosci 1cm. Pouktada¢ je na masie
serowej tak, aby powstata siateczka. CatosSc wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do
200&#039;C i piec w tej temp. przez 50min. Wyjaé z pieca, odstawi¢ na kilkanascie
minut do przestygniecia, ostroznie zdjgé¢ forme. Gotowy sernik z owocami posypac
cukrem pudrem.
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