Ogorki nadziewane biatlym serem

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

przystawka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 0gorki - 4 szt.

ser biaty - 20 dag

Smietana - 4 tyzka(i)

z6itko na twardo -

szypiorek posiekany - 2 tyzka(i)
pomidory - 2 szt.

Etapy przyrzadzania:

1_ Ogorki myjemy, cienko obieramy, kazdy przekrajamy na pdét w poprzek, wydrazajac
komory nasienne, wnetrza ogorkow opruszamy solg i pozostawiamy je na papierowym
reczniku, zeby obeschty.

2. Pomidory myjemy, kroimy w drobng kostke

Ser razem z zo6ttkiem przecieramy przez sito, mieszamy ze $mietang, szczypiorkiem,
pomidorem i przyprawiamy do smaku solg i pieprzem

4. Wydrgzone ogorki napetniamy masa serowg, stawiamy pionowo na poétmisku,
dekorujemy
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