Budyn z biatego sera

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Budyn z biatego sera

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 25 dag biatego sera, 2 jajka, 3 ptaskie tyzki cukru, 1/5 laski wanilii. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Biaty ser rozetrze¢ na gtadkg mase z tyzka cukru i z zéttkami. Dodac¢ drobno pokrajang
wanilie. Ubi¢ sztywng piane z biatek, dodajac pod koniec ubijania stopniowo reszte
cukru.

Mase serowg wymiesza¢ delikatnie z piang, wylozy¢ do formy budyniowej
wysmarowanej mastem i wysypanej tartg butka, (zamiast formy budyniowej moze byc
garnek z dobrze dopasowang przykrywka).

Zamkngc¢ forme i wstawi¢ do garnka z wrzaca wodg. Gotowaé na matym, ogniu 45 min.
Po ugotowaniu budyn wytozy¢ z formy na talerz. Podawac na gorgco.
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