Rolada z jabtkami

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Rolada z jabtkami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 4 jajka, 5 ptaskich tyzek cukru, 3 tyzki maki pszennej -
- 1 tyzka maki ziemniaczanej, 75 dag jabtek. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Jabtka umy¢, obrac¢, poszatkowac. Wiozy¢ do garnka, podlac tyzkg wody, rozgotowaé z
tyzka cukru. Pozostawi¢ do ostygniecia. Oddzieli¢ zéttka od biatek. Z biatek ubic sztywn
piane, dodajac pod koniec ubijania stopniowo cukier. Nastepnie stale ubijajac dodac
z6itka i make. Ciasto wyla¢ na ptaskg blache wysmarowang mastem, upiec.

Upieczone ciasto wytozy¢ na S$ciereczke, zwing¢ w rulon razem ze S$ciereczka,

pozostawi¢ do ostygniecia. Rozwing¢, posmarowaé masg jabtkowa, ponownie zwing¢ w
rulon, przycisng¢ deseczka. Podawac rolade pokrajang w skosne plastry.
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