Ciasto rabarbarowe

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Ciasto rabarbarowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:
- 2 jajka, 20 dag cukru, 1 szkl. maki, 1/2 szkl. wody, -
- 8 dag margaryny, 1 tyzeczka proszku do pieczenia, 40 dag. rabarbaru -

Etapy przyrzadzania:

1.

Umyty i obrany rabarbar pokroi¢ w cienki plasterki. Blachg sredniej wielkosci
posmarowaé¢ margaryng i posypac butkg tarta. Na blache wytozyC pokrojony rabarbar
zasypacC pot szkl. cukru. Jajka ubi¢ z pozostatym cukrem na puszystg mase. Wode
zagotowac z margaryng i wlac¢ do ubitych jajek ciagle mieszajac. Make z proszkiem do
pieczenia przesiac do masy i razem wymieszac.

Rabarbar zala¢ ciastem. forme wstawi¢ do nagrzanego do 220 st. piekarnika i piec okoto

30 min. Gdy ciasto bedzie rumiane, a rabarbar miekki, wyjac¢ i ostudzi¢. Ciasto mozna
posypac cukrem pudrem.
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