Sos husarski

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Ostudzony sos podawac¢ do lodow i roznych dererow.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- szkl. $mietanki kremowki -

- 10 dag mielonych orzechdw wioskich -
- 2 z6ttka -

- 2 tyzeczki cukru pudru -

- 2 tyzeczki likieru czekoladowego -

- pot laski wanilii -

Etapy przyrzadzania:

1.

Zé6ttka ucieramy z cukrem pudrem, orzechami i likierem. Smietanke zagotowujemy z
drobno posiekang wanilig, a nastepnie przecedzamy. Cienkim strumieniem wlewamy do
masy orzechowej i miksujemy. Gdy masa nieco zgestnieje, garnek wstawiamy do
wiekszego naczynia z goracq woda i nadal ubijamy mikserem do catkowitego
zgestnienia.

Strona 1/1



