Paczki domowe

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Przepis na pyszne, domowe paczki. Bardzo tatwe w
przygotowaniu.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 60dkg maki, 15dkg cukru, 15dkg masta, 6 jaj, -

- 1/4 | mleka, 5dkg drozdzy, 1 olejek Smietankowy, szczypta soli, -
- 50dkg marmolady, cukier puder, olej do smazenia. -

Etapy przyrzadzania:

1. Z 1/3 czesci maki oraz drozdzy i mleka wykonac rozczyn. Gdy podrosnie, dodac jaja,
cukier, olejek, reszte maki, sol i stopione masto. Wyrobi¢ ciasto. Gdy podrosnie,
formowac kulki, a do ich $rodka naktada¢c marmolade. Kfas¢ je na posypanej maka
serwetce. Kiedy paczki podrosng, smazy¢ je na gorgcym oleju. Po usmazeniu posypac
cukrem pudrem.
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