Sos czekoladowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac jako dodatek do lodow i deseréow

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

-1 1/2 szkl. mleka -

- 3 tyzki kakao -

- kopiasta tyzeczka maki ziemniaczanej -
- pot laski weanilii -

- 2 zbttka -

- 2 tyzki cukru pudru -

- 2 tyzki masta -

Etapy przyrzadzania:

1.

Szklanke mleka zagotowujmey¢. Wanilie drobno siekamy. Kakao mieszamy z maka
ziemniaczana i wanilig, rozrabiamy pozostatym zimnym mlekim i wlewamy do gorgcego.
Dokfadnie mieszamy, zagotowujemy. Zéttka ucieramy z cukrem na kogel-mogel i caty
czas mieszajac wlewamy do kakao cienkim strumieniem. Rondel z cieptym jeszce sosem
wstawiamy do wiekszego garnka z zimng woda i dodajemy po kawatku masto,
miksujemy, az do catkowiego wystygnieci sosu.
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