Sos admiralski

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do poledwicy, rostbeftu, cieleciny i drobiu.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 2 szkl. sosu maderowego -

- marchew -

- mata pietruszka -

- kawatek selera -

- 2 tyzki oliwy -

- 20 dag rodzynkoéw -

- 3 tyzki sosu pozostatego po pieczeniu drobiu -
- owoce jatowca -

- curry -

Etapy przyrzadzania:
1. Warzywa odrac, zetrze¢ na tarce o duzych otworach, podsmazyc na oliwie, podlac
niewielkg ilosciag wody i dusci¢ do miekkosci. Rodzynki sparzy¢. Do gorgceo sosu

maderowego doda¢ miekkie warzywa, rodzynki i sos pozostaty po pieczeniu drobiu.
Zagotowac, przyprawic jatowcem i curry.
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