Nadziewane pomidory

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobre

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- biata fasolka z puszki - 100 g

- czerwona fasolka z puszki - 100 g
esencjonalny bulion - 1 szkl.
pomidory - 8 szt.

czaber - 1 tyzka(i)

ser z6ity typu mimolette - 200 g
szynka - 100 g

sol -

pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Fasolke osaczyc¢ z zalewy, pomidory umy¢, z kazdego odkroié plaster ok. 2 cm Pomidory

wydrazyc.Szynke przesmazy¢ na ttluszczu.Fasole wymiesza¢ z serem.
czgabrem,posoli¢ i popieprzy¢.Tak przyrzadzonym

farszem

napetnic

szynka c,
wydrgzone

pomidory.Piec w temp. 200 stopni Celsjusza okoto 25 minut.W trakcie pieczenia

podlewac bulionem.
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