SALAMI CZEKOLADOWE

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Polecam, pracochtonne ale pyszne

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skiladniki:

- biszkopty petit - 400 g

- kuwertura - 250 g

- masto - 250 g

cukier puder - 3/4 filizanki

sOl - 1/4 tyzeczka(i)

koniak - 1/3 filizanki

mleko - 1/3 filizanki

z6ttka - 4 szt.

posiekane migdaty - 1 filizanka
orzechy wioskie posiekane - 1 filizanka

Etapy przyrzadzania:

1. Biszkopty rozdrobni¢ na mate kawateczki. Roztopi¢ kuwerture i zostawi¢ do ostygniecia.
Wymieszac¢ mleko z koniakiem.
Zmiksowa¢ masto z cukrem i solg, az bedzie biate. Miksujac wrzucac zéttka i troche
mleka. Wrzuca¢ w trzech porcjach do kuwertury, dodajac tez migdaty.
Nastepnie wrzuci¢ biszkopty i troche mleka. Dodac orzechy. Wiozy¢ do lodowki do
zgestnienia. Gdy zgestnieje z catej masy zrobi¢ grube salami owina¢ folig aluminiowq i
witozy¢ do lodéwki. Kroi¢ w duze plastry.

Strona 1/1



