Szasztyki z watrobek drobiowych

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- watrébka drobiowa - 30 dag
boczek wedzony - 70 dag
sliwka - 30 dag

cebula - 3 szt.

olej - 1 1/2 szkl.

sok z cytryny - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1. Watrobki oczysci¢, pokroi¢ na kawatki. Podgrza¢ olej z sokiem z cytryny, dodac
posiekang cebule i szczypte soli. Do wrzacej marynaty wrzuci¢ watrobki. Gotowac
minute, ostudzi¢, schiodzic w lodéwce. Boczek pokroi¢, oproszy¢ kminkiem i
majerankiem. Pozostate cebule obraé, pokroi¢ na czastki. Watrébke nadziewad na
szpadki na przemian z cebulg, boczkiem i Sliwkami. Grillowa¢ 20 min, obracajac
szasztyki i smarujac je marynata.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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