knedle ze sliwkami w zaparzanym ciescie

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

knedle ze sliwkami w zaparzanym ciescie

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- ciasto: 1/2 | mleka, 40 dag maki, 1 jajko, 1/2 tyzeczki soli -
- nadzienie: 50 dag sliwek, cukier -

- omasta: 3 tyzki masta, cukier, cynamon -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Mleko zagotowujemy, dosypujemy 3/4 catosci maki i szybko mieszamy tak aby nie
byto zbyt duzych grudek. Wyktadamy ciasto na stolnice wysypang maka i gdy stygnie
kroimy sliwki na potowki i usuwamy pestki.

2. Z kawatkow ciasta formujemy placuszki, ktére nadziewamy potdwka Sliwki z cukrem,
zalepiamy i formujemy w kule.

3. Gotowe knedle gotujemy w duzej ilosci osolonej wody okoto 10-15 min do
wyptyniecia i jeszcze pare gdy juz bedq unosi¢ sie na powierzchni. Podajemy polane z
roztopionym mastem z cukrem i cynamonem.
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